
 
 
 
ANTIPASTI 
 
Knusprige Kartoffel Kugel / Almkäse / Speck 
Eiersauce / Schnittlauch € 17,00 
 
Mariniertes Forellenfilet / kleiner Gemüsesalat von unserem Hof 
Krensauce / Sorbet vom grünen Apfel und Tequila € 19,00 
 
Langgenhof’s Aubergine „alla Parmigiana“ € 16,50 
 
UNSER KLASSIKER 
 

Marende „Langge“ mit Räucherspezialitäten 
Käse vom „Hochgruberhof“ in Mühlwald / eingelegtes Gemüse € 19,50 

 
 
SUPPEN 

 
Spargelcremesuppe 
Kresse / Kartoffelauflauf € 11,00 
 
UNSER KLASSIKER 
 

Puschtra Gerstensuppe / Selchfleischwürfel 
gebackenes Spinat-„Tirtl“ € 10,50 

 
 
WARME HAUSGEMACHTE VORSPEISEN 
 
Kartoffelteig-„Orecchiette“ 
Butter / Salbei / geräucherter Bio-Lachs € 19,00 
 
„Ravioli del Plin“ / Perlhuhn 
Brennnessel „Luft“ / Joghurt / Zitrone € 19,00 
 
UNSER KLASSIKER 
 

Schlutzkrapfen 
braune Butter / Parmesankäse € 17,50 

 
 
 



 
 
 
HAUPTGERICHTE 

 
Rosa gebratenes Kalbsfilet 
Saubohnen / grüne Bohnen / Fenchel € 30,00 

 
Seeteufel & „Black Tiger“ Garnelen 
Rosmarinkartoffeln / Trüffelmayonnaise € 28,50 

 
Geschmorter Stangensellerie 
Paprika / Oliven / Gartenkräuter € 20,00 
 
UNSERE KLASSIKER 
 

„Michael Pacher-Pfandl“: Hirsch und Rind, rosa gebraten 
Röstkartoffeln / Gemüse / Steinpilzsauce € 29,50 
 
Saftiges Gulasch vom heimischen Rind 
Speckknödel / Sauerrahm € 24,50 

 
 
KÄSE 
 
Käseauswahl vom „Stockner’s Genussbunker“ in Montal 
(„Genussjäger“ / Pecorino Schafskäse / „blauer Höhlengenuss“ / „Goasglick“ Ziegenkäse) 

hausgemachtes Chutney € 21,50 

 
 
DESSERT 

 
Erdbeere-Halbgefrorenes am Stiel € 11,00 
 
„Dubai“-Schokolade Dessert € 12,00 
 
„Cheesecake“ / exotische Früchte € 11,00 
 
UNSERE KLASSIKER 
 

Eistorte „Langgenhof“ € 8,50 
 
Lauwarmer Apfelstrudel / hausgemachte Vanille-Eiscreme € 7,00 
 
Hausgemachtes Sorbet / frische Früchte € 7,00 

 
 

Glutenfrei 
 

Laktosefrei 
 

Wir weisen darauf hin, dass sämtliche Allergene vorhanden sein können. 
Allergien oder Unverträglichkeiten bitten wir bei Bestellung mitzuteilen. 

 

Alle verwendeten Kräuter, einige Salate und Gemüsesorten stammen aus dem hauseigenen Garten. 
 

Wir versuchen stets lokale Zutaten (Fleisch, Milchprodukte und Eier) zu verwenden. 
Im Bedarfsfall werden Zutaten aus der EU und nicht-EU verwendet. 


